关于推动淮南牛肉汤全产业链

标准体系建设的实施方案

（送审稿）

为建立推动淮南牛肉汤全产业链高质量发展的标准体系，充分发挥标准和标准化的基础性、引领性作用，推进淮南牛肉汤产业转型升级，加快产业化、规模化、市场化、标准化进程，实现一、二、三产业高质量融合发展，结合我市实际，制定本实施方案。
一、 总体要求
(一)指导思想

贯彻落实《国家标准化发展纲要》及省委、省政府《关于全面推进标准化发展的实施意见》和淮南市委、市政府《关于全面推进标准化发展的实施方案》，全面落实市委、市政府关于淮南牛肉汤产业发展的批示及工作部署，发挥标准在产业协同、技术协作中的纽带和驱动作用，把淮南牛肉汤产业发展与标准化有机结合，建立和完善构建全产业链覆盖、协调统一、运行有效的淮南牛肉汤标准体系，增强产业链稳定性，推动淮南牛肉汤全产业链高质量融合发展，做实做优做强淮南牛肉汤产业。 
(二)基本原则

坚持需求导向，统筹布局。围绕淮南牛肉汤全产业链高质量融合发展的现状和需求，以标准化、食品、农业等相关法律法规为依据，统筹考虑淮南牛肉汤相关国家标准、行业标准、地方标准、团体标准的特点和定位，逐步构建全产业链覆盖、协调统一、运行有效的淮南牛肉汤标准体系。
坚持突出重点，彰显特色。用工业化的理念谋划发展淮南牛肉汤全产业链，结合地域特点和优势，突出淮南牛肉汤地方特色风味，抓住主辅原材料种养、工业化生产加工、“互联网+”营销等重点领域，加大特色优质标准供给。
坚持改革引领，创新驱动。贯彻《国家标准化发展纲要》，落实标准化改革创新重要部署，结合“放管服”改革实际，创新淮南牛肉汤全产业链标准研究制定、实施、监督机制，形成在淮南牛肉汤传统制作工艺基础上自主创新、科技成果转化、标准研制应用、标准实施监督一体化发展模式。
坚持分步实施，统筹推进。充分发挥各级政府各部门在推动淮南牛肉汤全产业链标准体系建设中的积极作用，形成推动淮南牛肉汤产业高质量发展的合力。统筹牛肉汤全产业链标准体系建设与其他政策、规划实施的衔接，有计划、有重点、分阶段实施，同时结合淮南牛肉汤产业发展趋势和具体情况，持续改进标准体系建设各项工作。
(三) 建设目标
建立一套科学合理、系统完善、可操作性强的淮南牛肉汤标准体系，内容涵盖涉及农业、工业和服务业各领域的全产业链，探索淮南牛肉汤产业创新发展的标准化路径。

到2025年，初步实现通过标准体系建设，有效保护淮南牛肉汤质量安全及地方特色风味，推动淮南牛肉汤全产业链高质量融合发展，实现淮南牛肉汤转型升级和品牌升级，淮南牛肉汤品牌保护力度和品牌影响力显著增强，力争淮南牛肉汤成为淮南乃至安徽食品行业中的支柱产业。

——标准体系基本建成。由政府颁布标准与市场自主制定标准共同构成、推动淮南牛肉汤全产业链高质量融合发展的标准体系基本建成。分步制定、实施展现淮南牛肉汤特色与创新的标准，标准供给能力显著增强。

——标准应用效果显著。标准广泛应用于淮南牛肉汤原材料种养、生产与经营、营销与流通等全产业链，原材料产量与品质大幅提升， 生产集聚区规模进一步扩大，生产自动化、信息化、智能化水平不断提高，食品安全保障体系进一步完善，市场经营管理秩序进一步规范，淮南牛肉汤文化影响力进一步提高，淮南牛肉汤品牌和产业核心竞争力显著提升。打造一批省级、国家级农产品品牌建设、生产集聚区、文化和旅游等领域标准化示范基地。

——标准化发展基础增强。淮南牛肉汤产业相关研究机构、优势企业在牛肉汤产业技术创新和标准化中的作用更加凸显，牛肉汤产业检验检测能力持续增强，标准、计量、认证认可、检验检测一体化运行体系基本建成。
二、 重点任务
(一)建立健全标准体系
淮南牛肉汤全产业链标准体系按照牛肉汤产业链条设计，覆盖基础通用与安全，原材料种养，生产与经营，营销与流通，产业园区、文化旅游等场景应用，以及品牌创造、运用、保护和管理等六个部分。标准体系由国家标准、行业标准、地方标准、团体标准等四层标准组成，覆盖各环节所需的相关术语标准、符号标准、分类标准、检测/试验方法标准、产品/过程/服务规范标准、生产/加工/操作规程标准、评价标准等类型标准。总体框架结构见下图。








淮南牛肉汤全产业链标准体系框架结构图

(二)加强重点领域标准化建设
1. 基础通用与安全
以促进淮南牛肉汤标准化工作的整体协调、提升淮南牛肉汤质量安全水平为目标，完善以综合基础、食品安全、食品质量控制管理与追溯为主的基础通用与安全标准体系，实施综合基础、食品安全和管理等相关国家标准或行业标准。加强对食品安全强制性标准实施情况的监督，确保淮南牛肉汤产品质量可控、问题可追、责任可究，为淮南牛肉汤产业升级发展和质量安全提供充分的保障。

	专栏1 基础通用与安全标准化重点

	综合基础
实施牛肉、粉丝、千张、豆饼、辣椒等淮南牛肉汤主、辅原材料的种养及生产与贸易流通等所需的基础通用标准，主要包括农产品、粮油、调味品，食品机械，感官分析、营养成分、风味品质，包装容器等方面的术语、符号、分类、试验方法、规范和操作规程等标准。

	食品安全
实施牛肉、粉丝、千张、豆饼、辣椒等牛肉汤主、辅材料相关食品安全强制性标准，主要涉及食品相关产品中的致病性微生物、农药残留、兽药残留、生物毒素、重金属等物质限量；食品添加剂的品种、使用范围、用量规定；食品生产过程的卫生要求；与食品安全有关的食品检验方法和规程等。促进淮南牛肉汤食品安全地方标准的制修订，保障淮南牛肉汤食品安全。

	食品质量控制管理与追溯
实施食品安全管理体系相关国家标准，加强对食品安全管理体系认证的管理，将认证结果和认证更新情况纳入质量基础设施“一站式”服务平台。将食品安全风险评估、食品生产加工质量安全控制、食品追溯等方面国家标准要求、实施记录纳入淮南牛肉汤工业互联网平台，推动淮南牛肉汤产业管理信息化、生产数字化升级改造。


2. 原材料种养
制定出台《淮南牛肉汤原材料示范基地认定办法》，评选认定一批“淮南牛肉汤原材料示范基地”。围绕提升淮南牛肉汤原材料规范化、智能化、绿色化水平，在基地建设与管理、产地环境、种质规范、种养操作、病虫害防治与农兽药化肥使用等领域，建设既符合淮南牛肉汤原材料优质高产、绿色有机特点，又重点突出、特色鲜明、竞争力强、辐射带动效应显著的原材料种养标准体系。加快农业科技成果转化，推广应用品种选育、科技种养、病虫害防治等系列增产关键技术，研究制定并实施基地建设与管理规范、重点原材料种质规范和评价规范、重点原材料种养规程和饲料使用规范等地方标准或团体标准，提高淮南牛肉汤重点主辅原材料单位产出能力，提升原材料“三品一标”认证规模，推动淮南牛肉汤原材料本地化、规模化生产，保障原材料供给。

	专栏2 原材料种养标准化重点

	基地建设与管理

研究制定并实施淮南牛肉汤原材料种养基地建设与管理规范、评价规范等地方标准或团体标准，推广应用物联网大数据、云计算、移动互联等现代信息技术，构建标准化示范推广体系。鼓励淮南牛肉汤原料生产企业依据相关标准建设并申请认定“淮南牛肉汤原材料示范基地”，鼓励淮南牛肉汤生产企业与原材料基地进行产销对接，以高标准提升淮南牛肉汤原材料种养基地规范化、智能化水平，逐步推动扩大淮南牛肉汤原材料种养示范基地规模。抓好淮南牛肉汤原料种养殖农户的相关标准培训，提高广大农户对新技术、新信息、新经验的接受能力以及农业从业人员技术水平。

	产地环境
根据牛肉、粉丝、千张、豆饼等淮南牛肉汤主、辅原材料种养特点，因地制宜实施我国环境空气质量、地表水环境质量、地下水质量、土壤有害物质等国家标准，为构建淮南牛肉汤原材料安全保障、提升牛肉汤原材料品质和产业规模保驾护航。

	种质规范
实施我国黄牛、红薯、黄豆、绿豆等养殖和种植操作规程、存储规范和检疫规程等方面的国家标准、行业标准。开展基因挖掘、新品种选育、良种繁育等基础研究和关键技术攻关，培育高产、优质和多抗的原材料新品种，重点研究制定牛肉、粉丝、千张、豆饼等原材料种质相关地方标准或团体标准，推动淮南牛肉汤原材料领域的育种创新，保障关键原材料的优质种源供应。

	种养操作
加快淮南牛肉汤原材料种养殖领域“机器换人”，加大对新机具、新工艺的引进和示范推广。实施粉丝、千张、豆饼等生产操作规程，研究制定与实施黄牛养殖，以及红薯、黄豆、绿豆等原材料种植或养育相关地方标准或团体标准，构建淮南牛肉汤综合种养产业融合优势带，推进原材料种养殖机械化、绿色化发展水平。

	病虫害防治与农兽药化肥使用
实施我国农药(兽药) 使用准则、残留量检测及化肥使用准则等国家标准、行业标准，保证淮南牛肉汤用所有主、辅材料农药、化肥、兽药用量安全。实施绿色食品农药(兽药)使用准则、有机肥料使用准则等国家标准、行业标准，逐步推动黄牛、红薯、黄豆、绿豆种植(养殖) 过程中绿色化、有机化水平，推动牛肉汤原材料高品质发展，满足不同层次产品需求。


3. 生产与经营
围绕原材料采购、生产加工、检验检测以及经营管理环节，以增强产业链核心竞争力为目标，加快形成生产与经营标准子体系，推动企业主动实施现行适用的国家、行业以及地方标准，在部分环节将自主创新成果和专利技术转化为标准。大力培育发展淮南牛肉汤相关团体标准，推动淮南牛肉汤标准提档、质量升级、品牌增效。

	专栏3 生产与经营标准体系建设重点

	原材料采购
以淮南牛肉汤主、辅材料相关的产品标准、采购规范标准为依据，实施原材料采购，把住采购、验收关。结合淮南牛肉汤特色，综合考虑预包装生产、线下实体店的需求，研究制定原材料采购计划与管理等标准，保证预包装牛肉汤生产企业与实体店的原材料供应品质。

	生产加工
严格实施食品生产和经营过程中卫生要求相关国家标准、地方标准。研究制定预包装淮南牛肉汤良好生产操作规范和调制湿米粉(半干米粉) 等主要原料加工技术规程，制定淮南牛肉汤料包以及自热锅、牛肉汤煲、牛肉酱等标准，形成淮南牛肉汤标准综合体。参与修订完善适用于冲泡型和水煮型淮南牛肉汤的相关标准。实施食品包装、产品加工环境、智能生产、绿色生产等方面的国家和行业标准，根据需要研究制定相关地方标准与团体标准。引导企业研究制定原材料预处理工艺、加工工艺、包装工艺、企业内物流与仓储等方面的内部自用标准，提升企业标准化规模化水平。

	检验检测
加强检验检测机构能力建设，强化食品添加剂、食品营养强化剂、理化检验、微生物检验、毒理学检验、兽药农药残留检测等方面国家标准、行业标准实施。开展干湿粉丝、千张、豆饼特征指标检测方法研究和标准制定。开展淮南牛肉汤感官风味评价技术研究，适时制定淮南牛肉汤感官风味品质评价标准。

	经营管理
鼓励企业实施质量管理体系(GB/T 19001)、危害分析与关键控制点体系(HACCP)和良好生产规范体系(GMP)等标准，强化对体系认证的管理。强化实施生产安全与环境、设计开发与创新、人力资源与健康以及信息与网络运营方面的国家和行业标准，推动将标准实施情况纳入企业员工绩效考核管理，优化管理实践。


4.营销与流通

围绕仓储与物流、营销与管理(线上、线下)等重点领域建设营销与流通标准子体系。加强淮南牛肉汤产业批发零售、生产资料流通、展览业、商贸服务集聚区、零售网络、电子商务(含跨境电子商务)、冷链运输等领域标准实施。推进社会信用代码、物品编码在商贸流通企业中的应用，力争在第三方物流、供应链管理和商品追溯等领域标准实施达到国内领先水平。

	专栏 4 营销与流通标准体系建设重点

	仓储与物流
建立健全涵盖物流设备设施、物流信息技术与平台、供应链服务与管理、冷链物流等在内的仓储与物流标准体系。实施包装箱、托盘、周转箱、集装箱等上下游设施设备，仓储与物流技术作业，仓储与物流信息化，食品冷链物流、快递规范等方面相关国家标准、行业标准。结合淮南牛肉汤储存、运输需求，研究制定低温存储、冷链物流等方面的操作规范。

	营销与管理(线上、线下)
针对线上营销与管理，强化实施电子商务产品信息描述、电子商务数据交易与保护等方面相关国家标准，探索研究制定直播带货、电子商务服务、数据应用、电子商务产品追溯和检测、电子商务诚信等标准。
针对线下营销与管理，优先研究制定线下体验式消费、营销服务相关的标准；实施各类会展服务活动相关的国家标准，结合淮南牛肉汤主题，研究制定会展服务地方标准。


5. 场景应用
依托淮南地理、文化优势和特点，建立和完善场景应用标准子体系，构建“专业化、产业化和网络化”的淮南牛肉汤场景应用标准子体系。顺应淮南牛肉汤一、二、三产业联动发展与旅游资源整合的全域旅游发展态势，充分考虑突发疫情等重大风险因素，重点在产业园区、文化旅游等方面，实施相关的国家标准、行业标准和地方标准，研究制定具有“淮南牛肉汤”产业和文化特色优势的地方标准或团体标准，加强淮南牛肉汤产业和文化旅游产业的融合，提高产业园区建设水平以及文化旅游服务效率和品质，推动“淮南牛肉汤”产业链向专业化和价值链高端延伸，促进文化旅游强市建设。

	专栏5 场景应用标准化重点

	产业园区
实施产业园区规划、土地集约利用、基础设施建设等方面相关国家标准、行业标准、地方标准，研究制定淮南牛肉汤产业园区/产业集群产业配套设施、信息化管理、应急安全等方面的标准。进一步完善产业园区标准体系建设，引导产业园区从园区规划、土地利用、基础设施、投入产出、园区配套、运营管理、服务、安全生产、应急管理等方面加强建设，打造功能完备、宜居宜业宜游的标准化园区。

	文化旅游
实施旅游基础标准以及旅游业态、旅游基础设施与公共服务设施、安全卫生环保、监督管理等方面相关国家标准、行业标准、 地方标准，涉及文化旅游相关的产品(旅游景区、工业旅游景区、文化产业园等)、服务(特色文化旅游服务、旅游信息咨询服务、智慧旅游服务)、建设(旅游基础设施建设、文化场馆建设等)、环境 (节能型景区、绿色餐饮、生态环境保护等)、人员 (基本要求、岗位培训、考核等)、评价等，推动研究制定“牛肉汤产业+文化旅游产业”相关的标准。推进具有淮南牛肉汤特色的文化旅游产业的标准化、规范化管理，打造特色文化旅游品牌。


品牌创建、运用、保护和管理
以实施商标品牌战略为契机，构建商标品牌创建、运用、保护和管理标准子体系，提高淮南牛肉汤区域公共品牌、企业品牌运用管理能力，提升品牌附加值和软实力。

	专栏6 品牌创建、运用、保护和管理标准化重点

	品牌创建、运用和保护
以淮南牛肉汤地理标志区域公用品牌建设、运用、保护为引领，研究制定淮南牛肉汤集体商标和地理标志产品保护地方标准或团体标准，推动制定地理标志运用相关标准，探索建立地理标志产品保护相关标准。

	品牌管理
结合淮南牛肉汤产业特点，研究制定淮南牛肉汤区域公用品牌管理规范、区域公用品牌评价、企业品牌评价地方标准或团体标准，持续提升淮南牛肉汤品牌知名度和影响力。


三、组织实施
根据淮南市经济社会发展情况及标准化工作现状，遵循“任务部署—系统实施—总结评估—持续改进”的科学路径，认真落实市委、市政府战略部署，结合淮南市牛肉汤产业发展相关重要工作要求，淮南牛肉汤全产业链标准体系建设按以下步骤实施：
(一) 第一阶段(2024年3月前): 明确任务，全面部署
——全面梳理淮南牛肉汤全产业链标准体系涉及的标准及其制定进展。优化标准立项和审批程序，缩短标准制定周期。
——确定任务分工和实施方案，启动标准体系建设试点示范。
(二) 第二阶段(2024 年4月—2024年12月): 重点突破，初显成效
——重点围绕原材料种养，预包装牛肉汤原料、配菜和汤料包生产加工、品牌创造等重点领域和环节，制定首批淮南牛肉汤相关标准（附件2），实现淮南牛肉汤全产业链标准体系基本覆盖。
——在各环节进一步推动实施各类现行适用的强制性标准、推荐性标准，开展标准实施监督。
——开展全方位多层次的专项培训，引导企业运用标准化理念方法规范内部生产加工活动，提升企业标准化、规模化水平。
(三) 第三阶段(2025年1月—2025年11月): 整体推进，全面提升
——围绕淮南牛肉汤全产业链，全面开展标准体系建设工作，完成营销与流通、产业园区、文化旅游等方面标准的制定，淮南牛肉汤全产业链标准体系基本建成。
——选择具备标准化能力的企业、社会团体和产业技术联盟，在市场化程度高、技术创新活跃等方面开展团体标准培优工作。
——对各部门、各地区任务完成情况进行检查。
(四) 第四阶段(2025年11月—2025年12月): 总结完善，持续推进
——对《实施方案》实施情况进行总结，形成一批产业标准化试点示范企业与单位，树立高标准引领产业高质量发展的标杆。
——分析遇到的问题，依托《实施方案》实施过程中形成的标准体系建设工作体制机制，提炼具有标杆价值的模式、路径，持续推进标准体系建设的各项工作。

四、保障措施
(一) 加强组织领导
充分发挥淮南市标准化管理委员会（见《中共淮南市委 淮南市人民政府〈关于全面推进标准化发展的实施方案〉的通知》 淮发〔2022〕20号）职责，以淮南市标准化工作协调推进部门联席会议为工作平台，统筹调度、协调推进淮南牛肉汤全产业链标准体系建设，形成统一管理、分工负责、高效运行、协同推进的工作机制。县、区党委和政府要站在推动淮南牛肉汤全产业链高质量融合发展的高度，建立健全标准化工作协调推进领导机制，确保各项任务有效落实。市级标准化行政主管部门依法统一管理淮南牛肉汤全产业链标准体系建设工作；有关行业主管部门依据职能分工管理本部门、本行业的标准化工作，牵头承担相应的淮南牛肉汤标准体系建设任务，对标准实施情况进行监督检查。
(二)夯实技术基础

加大淮南牛肉汤相关检验检测、工程技术研发能力建设，支持优势企业联合牛肉汤相关研究机构建立标准合作机制。以淮南牛肉汤全产业链标准为牵引，构建标准、计量、认证认可、检验检测一体化运行体系。鼓励优势企业构建技术、专利、标准联动创新体系，引导企业走技术专利化、专利标准化、标准高端化的创新路线，促进科技成果转化应用。
(三) 强化人才培养

充分发挥本地和省内高校在人才培养中的作用，深化产学研结合，推进职业院校和行业协会联合、同产业园区协作。强化政策引导，在教育、薪酬等方面制定吸引标准化优秀人才的政策措施，引进和培养高级标准化人才、电商人才。充分发挥社会团体、标准化学术研究机构和专业技术委员会的作用，成立牛肉汤标准化专家团队，建立专家数据库，为标准体系建设提供强有力的智力支撑。
(四)落实政策保障

市县政府及各有关行业主管部门积极实施各项标准化扶持、资助、奖励政策，将牛肉汤全产业链标准体系建设工作经费纳入本级预算，加大资金投入，设立专项资金，重点在标准化研究、检验检测验证、标准制定、标准实施与监督、品牌、标准化培训和人才培养、标准化试点示范项目和基地建设等方面给予经费保障。深化财政、税收、土地、投融资等方面相关扶持及招商政策，探索研究设立政府标准化引导基金的可行性， 引导和带动多元化社会资本对标准化工作的持续投入。
(五)做好舆论宣传

各县区、各部门要通过多种渠道，大力宣传标准化方针政策、法律法规以及标准化先进典型和突出成就；结合淮南牛肉汤历史、文化、品牌、产品等宣传推广，激发社会各界力量积极参与牛肉汤全产业链各个环节，增强社会各界的标准化意识。广泛开展群众性标准化宣传活动，深入企业、机关、乡村普及标准化知识，扩大标准化社会影响力。

(六) 强化跟踪落实

各牵头单位要按照职责分工抓好落实，召开工作例会和专题工作会议，及时调度推进工作进度。市标准化工作协调推进部门联席会议定期收集各单位完成工作情况，形成工作专报，对各有关部门落实情况持续跟踪，向市委、市政府报告工作进展，及时协调解决存在的问题、推广典型做法和经验，确保各项工作任务有效落实。
附件：1. 淮南牛肉汤全产业链标准体系明细表

2.淮南牛肉汤全产业链标准首批拟制定标准清单

附件1

淮南牛肉汤全产业链标准体系明细表

淮南牛肉汤全产业链标准体系包括基础通用与安全，原材料种养，生产与经营，营销与流通，场景应用以及品牌创建、运用、保护和管理等6个子体系。标准明细及标准研究制定方向见表1至表6。
表1基础通用与安全标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	1 基础通用与安全
	1.1 基础标准
	GB/T 4754
	国民经济行业分类
	

	
	
	
	GB/T 7291
	图形符号 基于消费者需求的技术指南
	

	
	
	
	GB/T 8872
	粮油名词术语 制粉工业
	

	
	
	
	GB/T 8874
	粮油通用技术、设备名词术语
	

	
	
	
	SB/T 10686
	大豆食品工业术语
	

	
	
	
	GB/T 12529.1
	粮油工业用图形符号、代号 第1部分：通用部分
	

	
	
	
	GB/T 12729.1
	香辛料和调味品 名称
	

	
	
	
	GB/T 13385
	包装图样要求
	

	
	
	
	GB/T 15691
	香辛料调味品通用技术条件
	

	
	
	
	GB/T 20903
	调味品分类
	

	
	
	
	GB/T 21725
	天然香辛料分类
	

	
	
	
	GB/T 22515
	粮油名词术语 粮食、油料及其加工产品
	

	
	
	
	GB/T 23508
	食品包装容器及材料 术语
	

	
	
	
	GB/T 26604
	肉制品分类
	

	
	
	
	GB/T 26631
	粮油名词术语 理化特性和质量
	

	
	
	
	GB/T 26632
	粮油名词术语 粮油仓储设备与设施
	

	
	
	
	GB/T 28119
	食品包装用纸、纸板及纸制品术语
	

	
	
	
	GB/T 30785
	食品加工设备术语
	

	
	
	1.2 食品安全
	GB 2712
	食品安全国家标准 豆制品
	

	
	
	
	GB 2720
	食品安全国家标准 味精
	

	
	
	
	GB 2721
	食品安全国家标准 食用盐
	

	
	
	
	GB 2726
	食品安全国家标准 熟肉制品
	

	
	
	
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	

	
	
	
	GB 2761
	食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
	

	
	
	
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	

	
	
	
	GB 2763
	食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
	

	
	
	
	GB 4789.1
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则
	

	
	
	
	GB 4789.2
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
	

	
	
	
	GB 4789.3
	食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
	

	
	
	
	GB 4789.4
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
	

	
	
	
	GB 4789.6
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 致泻大肠埃希氏菌检验
	

	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	1 基础通用与安全
	1.2 食品安全
	GB 4789.7
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验
	

	
	
	
	GB 4789.10
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
	

	
	
	
	GB 4789.15
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数
	

	
	
	
	GB 5009.3
	食品安全国家标准 食品中水分的测定
	

	
	
	
	GB 5009.11
	食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
	

	
	
	
	GB 5009.15
	食品安全国家标准 食品中镉的测定
	

	
	
	
	GB 5009.17
	食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定
	

	
	
	
	GB 5009.22
	食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素 B族和G族的测定
	

	
	
	
	GB 5009.26
	食品安全国家标准 食品中N-亚硝胺类化合物的测定
	

	
	
	
	GB 5009.28
	食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
	

	
	
	
	GB 5009.33
	食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定
	

	
	
	
	GB 5009.97
	食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定
	

	
	
	
	GB 5009.121
	食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定
	

	
	
	
	GB 5009.124
	食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定
	

	
	
	
	GB 5009.140
	食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定
	

	
	
	
	GB 5009.156
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品迁移试验预处理方法通则
	

	
	
	
	GB 5009.182
	食品安全国家标准 食品中铝的测定
	

	
	
	
	GB 5009.227
	食品安全国家标准 食品中过氧化值

的测定
	

	
	
	
	GB 5009.229
	食品安全国家标准 食品中酸价的测

定
	

	
	
	
	GB 5009.268
	食品安全国家标准 食品中多元素的测定
	

	52
	
	
	GB 5749
	生活饮用水卫生标准
	

	53
	
	
	GB 7718
	食品安全国家标准  预包装食品标签通则
	

	54
	
	
	GB 8537
	食品安全国家标准 饮用天然矿泉水
	

	55
	
	
	GB 10146
	食品安全国家标准 食用动物油脂
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	1 基础通用与安全
	1.2 食品安全
	GB 14881
	食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
	

	
	
	
	GB 17400
	食品安全国家标准 方便面
	

	
	
	
	GB 23200.113
	食品安全国家标准 植物源性食品中208种农药及其代谢物残留量的测定 气相色谱-质谱联用法
	

	
	
	
	GB 23200.116
	食品安全国家标准 植物源性食品中90种有机磷类农药及其代谢物残留量的测定 气相色谱法
	

	
	
	
	GB 23200.121
	食品安全国家标准 植物源性食品中331种农药及其代谢物残留量的测定 液相色谱—质谱联用法
	

	
	
	
	GB 28050
	食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
	

	
	
	
	GB 29921
	食品安全国家标准 食品中致病菌限量
	

	
	
	
	GB 29938
	食品安全国家标准 食品用香料通则
	

	
	
	
	GB 31603
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品生产通用卫生规范
	

	
	
	
	GB 31604.1
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品迁移试验通则
	

	
	
	
	GB 31604.2
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 高锰酸钾消耗量的测定
	

	
	
	
	GB 31604.7
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 脱色实验
	

	
	
	
	GB 31604.8
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 总迁移量的测定
	

	
	
	
	GB 31604.9
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 食品模拟物中重金属的测定
	

	
	
	
	GB 31604.15
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 2,4,6-三氨基-1,3,5-三嗪(三聚氰胺)迁移量的测定
	

	
	
	
	GB 31621
	食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
	

	
	
	
	GB 31658.17
	食品安全国家标准 动物性食品中四

环素类、磺胺类和喹诺酮类药物残留

量的测定 液相色谱－串联质谱法
	

	
	
	
	GB 31658.20
	食品安全国家标准 动物性食品中酰胺醇类药物及其代谢物残留量的测定 液相色谱-串联质谱法
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	1 基础通用与安全
	1.2 食品安全
	GB 31658.22
	食品安全国家标准 动物性食品中 β

－受体激动剂残留量的测定 液相色

谱－串联质谱法
	

	
	
	
	GB 31604.49
	食品安全国家标准 食品接触材料及制品 多元素的测定和多元素迁移量的测定
	

	
	
	
	
	食品安全地方标准 淮南牛肉汤
	拟制定

	
	
	1.3 食品质量控制管理与追溯
	GB/T 19538
	危害分析与关键控制点(HACCP)体系及其应用指南
	

	
	
	
	GB/T 22000
	食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求
	

	
	
	
	GB/T 22004
	食品安全管理体系 GB/T22000-2006的应用指南
	

	
	
	
	GB/T 22005
	饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求
	

	
	
	
	GB/Z 23740
	预防和降低食品中铅污染的操作规范
	

	
	
	
	GB/Z 25008
	饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施指南
	

	
	
	
	GB/T 35999.3
	食品质量控制前提方案 第3部分：农场
	

	
	
	
	GB/T 35999.4
	食品质量控制前提方案 第4部分：食品包装的生产
	

	
	
	
	GB/T 38574
	食品追溯二维码通用技术要求
	

	
	
	
	GB/T 44881
	食品生产质量控制与管理通用技术规范
	即将实施

	
	
	
	20213381-T-469
	食品生产数据管理技术规范
	正在批准

	
	
	
	20211011-T-469
	食品生产物料标识指南
	正在批准

	
	
	
	20131221-T-469
	食品质量控制前提方案 第1部分：食品加工
	正在批准

	
	
	
	20151607-T-469
	食品质量控制前提方案 第2部分：餐饮
	正在批准

	
	
	
	20131222-T-469
	易腐食品加工储运追溯技术规范
	正在审查

	
	
	
	20071412-T-469
	食品追溯 信息编码与标识规范
	正在审查

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤生产质量控制技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	互联网+食品安全追溯与监管智慧平台工作规范
	拟制定


表2 原材料种养标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	2 原材料

种养


	2.1 基地建设与管理
	NY/T 682
	畜禽场场区设计技术规范
	

	
	
	
	DB34/T 127.7
	黄牛生产技术规程 肉牛育肥场建设规范
	

	
	
	
	DB34/T 1223
	皖北黄牛乳肉兼用牛饲养管理技术规程
	

	
	
	
	
	黄牛养育基地建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	黄牛养育基地建设评价规范
	拟制定

	
	
	
	
	红薯种植基地建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	绿豆种植基地建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	大豆种植基地建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	辣椒种植基地建设规范
	拟制定

	
	
	2.2 产地环境
	GB 5084
	农田灌溉水质标准
	

	
	
	
	GB/T 37803
	种植用植物有害生物综合管理措施
	

	
	
	
	GB/T 41441.1
	规模化畜禽场良好生产环境 第1部分：场地要求
	

	
	
	
	GB/T 41441.2
	规模化畜禽场良好生产环境 第2部分：畜禽舍技术要求
	

	
	
	
	NY/T 395
	农田土壤环境质量监测技术规范
	

	
	
	
	NY/T 850
	大豆产地环境技术条件
	

	
	
	
	NY/T 1782
	农田土壤墒情监测技术规范
	

	
	
	
	NY/T 5010
	无公害农产品 种植业产地环境条件
	

	
	
	2.3 种质规范
	GB 4404.2
	粮食作物种子 第2部分：豆类
	

	
	
	
	GB 4407.2
	经济作物种子 第2部分： 油料类
	

	
	
	
	GB/T 17318
	大豆原种生产技术操作规程
	

	
	
	
	
	黄牛选育技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	红薯质量分级标准
	拟制定

	
	
	2.4 种养操作
	GB 13078
	饲料卫生标准
	

	
	
	
	GB/T 19541
	饲料原料 豆粕
	

	
	
	
	GB/Z 26583
	辣椒生产技术规范
	

	
	
	
	NY/T 944
	辣椒等级规格
	

	
	
	
	NY/T 1569
	畜禽养殖场质量管理体系建设通则
	

	
	
	
	NY/T 5204
	无公害食品 绿豆生产技术规程
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	2 原材料

种养
	2.4 种养操作
	DB34/T 127.1
	黄牛生产技术规程 秸秆氨化及饲用方法
	

	
	
	
	DB34/T 127.2
	黄牛生产技术规程 秸秆青贮及饲用方法
	

	
	
	
	DB34/T 127.6
	黄牛生产技术规程 育肥牛饲养管理技术
	

	
	
	
	DB34/T 2170
	绿豆高产栽培技术规程
	

	
	
	
	DB34/T 3128
	甘薯高产栽培技术规程
	

	
	
	
	
	大豆高产栽培技术规程
	拟制定

	
	
	2.5 病虫害防治与农兽药化肥使用
	GB 7413
	甘薯种苗产地检疫规程
	

	
	
	
	GB/T 8321.1
	农药合理使用准则(一)
	

	
	
	
	GB/T 8321.2
	农药合理使用准则(二)
	

	
	
	
	GB/T 8321.3
	农药合理使用准则(三)
	

	
	
	
	GB/T 8321.4
	农药合理使用准则(四)
	

	
	
	
	GB/T 8321.5
	农药合理使用准则(五)
	

	
	
	
	GB/T 8321.6
	农药合理使用准则(六)
	

	
	
	
	GB/T 8321.7
	农药合理使用准则(七)
	

	
	
	
	GB/T 8321.8
	农药合理使用准则(八)
	

	
	
	
	GB/T 8321.9
	农药合理使用准则(九)
	

	
	
	
	GB/T 8321.10
	农药合理使用准则(十)
	

	
	
	
	GB 12743
	大豆种子产地检疫规程
	

	
	
	
	GB/T 27401
	实验室质量控制规范动物检疫
	

	
	
	
	HJ 555
	化肥使用环境安全技术导则
	

	
	
	
	NY/T 393
	绿色食品农药使用准则
	

	
	
	
	NY 467
	畜禽屠宰卫生检疫规范
	

	
	
	
	NY/T 472
	绿色食品 兽药使用准则
	

	
	
	
	NY/T 496
	肥料合理使用准则 通则
	

	
	
	
	NY/T 1276
	农药安全使用规范 总则
	

	
	
	
	NY/T 1868
	肥料合理使用准则 有机肥料
	

	
	
	
	NY/T 2159
	大豆主要病害防治技术规程
	

	
	
	
	NY/T 3536
	甘薯主要病虫害综合防控技术规程
	

	
	
	
	NY/T 5030
	无公害农产品 兽药使用准则
	


表3 生产与经营标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	3 生产与

经营
	3.1 原材料采购
	GB 1352
	大豆
	

	
	
	
	GB 2712
	食品安全国家标准 豆制品 
	

	
	
	
	GB 2713
	食品安全国家标准 淀粉制品
	

	
	
	
	GB/T 12729.1～12729.13
	香辛料和调味品（系列汇总）
	

	
	
	
	GB/T 17238
	鲜、冻分割牛肉
	

	
	
	
	GB/T 23587
	粉条
	

	
	
	
	GB/T 29392
	畜禽肉质量分级 牛肉
	

	
	
	
	GB/T 30382
	辣椒（整的或粉状）
	

	
	
	
	GB/T 33493
	零售商采购规程
	

	
	
	
	GB/T 34321
	食用甘薯淀粉
	

	
	
	
	NY/T 598
	食用绿豆
	

	
	
	
	NY/T 1933
	大豆等级规格
	

	
	
	
	SB/T 10664
	采购经理岗位要求
	

	
	
	
	SB/T 10665
	零售商采购质量审核规范
	

	
	
	
	SB/T 10705
	零售业采购员岗位技能通用要求
	

	
	
	
	DB34/T 1222
	皖北黄牛乳肉兼用牛
	

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤原材料质量 第1部分：粉丝用红薯
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤原材料质量 第2部分：牛肉
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤原材料采购计划编制及管理指南
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤用水标准
	拟制定

	
	
	3.2 生产加工
	GB 2721
	食品安全国家标准 食用盐
	

	
	
	
	GB/T 4122
	包装术语
	

	
	
	
	GB/T 4456
	包装用聚乙烯吹塑薄膜
	

	
	
	
	GB/T 4768
	防霉包装
	

	
	
	
	GB 4806.7
	食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
	

	
	
	
	GB/T 7350
	防水包装
	

	
	
	
	GB/T 10003
	普通用途双向拉伸聚丙烯(BOPP)薄膜
	

	
	
	
	GB/T 10004
	包装用塑料复合膜、袋干法复合、挤出复合
	

	
	
	
	GB 10146
	食品安全国家标准 食用动物油脂
	

	
	
	
	GB/T 12123
	包装设计通用要求
	

	
	
	
	GB/T 12694
	肉类加工厂卫生规范
	

	
	
	
	GB/T 15691
	香辛料调味品通用技术条件
	

	
	
	
	GB/T 16716.1
	包装与环境 第1部分：通则
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	34
	3 生产与

经营
	3.2 生产加工
	GB/T 18454
	液体食品无菌包装用复合袋
	

	35
	
	
	GB/T 18455
	包装回收标志
	

	36
	
	
	GB/T 19063
	液体食品包装设备验收规范
	

	37
	
	
	GB/T 19477
	牛屠宰操作规程
	

	38
	
	
	GB/T 19784
	收缩包装
	

	39
	
	
	GB 22747
	食品加工机械 基本概念 卫生要求
	

	40
	
	
	GB 22749
	食品加工机械 切片机 安全和卫生要求
	

	41
	
	
	GB 23242
	食品加工机械 食物切碎机和搅拌机 安全和卫生要求
	

	42
	
	
	GB 23350
	限制商品过度包装要求 食品和化妆品
	

	43
	
	
	GB/T 23509
	食品包装容器及材料 分类
	

	44
	
	
	GB/T 23734
	食品生产加工小作坊质量安全控制基本要求
	

	45
	
	
	GB/T 23887
	食品包装容器及材料生产企业通用良好操作规范
	

	46
	
	
	GB/T 24570
	无菌袋成型灌装封口机
	

	47
	
	
	GB/T 27341
	危害分析与关键控制点(HACCP)体系 食品生产企业通用要求
	

	48
	
	
	GB/T 28117
	食品包装用多层共挤膜、袋
	

	49
	
	
	GB/T 28118
	食品包装用塑料与铝箔复合膜、袋
	

	50
	
	
	GB/T 29346
	卧式枕型接缝式裹包机
	

	51
	
	
	GB/T 30768
	食品包装用纸与塑料复合膜、袋
	

	52
	
	
	GB/T 31556
	包装袋
	

	53
	
	
	GB 31644
	食品安全国家标准 复合调味料
	

	54
	
	
	GB/T 34267
	食用淀粉及淀粉制品生产管理规范
	

	55
	
	
	GB/T 36911
	运输包装指南
	

	56
	
	
	GB/T 37422
	绿色包装评价方法与准则
	

	57
	
	
	GB/T 38460
	多列条状袋包装生产线
	

	58
	
	
	GB/T 38501
	给袋式自动包装机
	

	59
	
	
	NY/T 658
	绿色食品 包装通用准则
	

	60
	
	
	NY/T 982
	甘薯粉丝加工技术规范
	

	61
	
	
	NY/T 2980
	绿色食品 包装饮用水
	

	62
	
	
	SB/T 229
	食品机械通用技术条件产品包装技术要求
	

	63
	
	
	SN/T 1504
	食品容器、包装用塑料原料
	

	64
	
	
	SN/T 3021.1
	进出口食品行业成套设备检验技术要求 第1部分： 食品生产设备
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	3 生产与

经营
	3.2 生产加工
	SN/T 4414.1
	出口食品热加工设备热分布检验规程 第1部分：蒸汽杀菌锅
	

	
	
	
	SN/T 4414.2
	出口食品热加工设备热分布检验规程 第2部分：水杀菌锅
	

	
	
	
	SN/T 4414.3
	出口食品热加工设备热分布检验规程 第3部分：蒸柜
	

	
	
	
	DB34/T 929
	淮南牛肉汤制作技术规范
	

	
	
	
	T/HNBSCC 001
	淮南牛肉汤 制作技术规范
	

	
	
	
	
	淮南牛肉汤生产消毒杀菌规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤汤(配) 料包生产规范
	拟制定

	
	
	
	
	冲泡型（方便型）淮南牛肉汤生产技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	预制型（常温型、速冻型）淮南牛肉汤生产技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	冲泡型（方便型）淮南牛肉汤料包
	拟制定

	
	
	
	
	冲泡型（方便型）淮南牛肉汤原料加工技术规程
	拟制定

	
	
	
	
	预制型（常温型、速冻型）淮南牛肉汤料包
	拟制定

	
	
	
	
	预制型（常温型、速冻型）淮南牛肉汤原料加工技术规程
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤生产企业质量管理规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤实体店用原材料包装技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤系列产品 第1部分：自热锅
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤系列产品 第2部分：牛肉汤火锅
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤系列产品 第3部分：烧饼
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤包装技术规程
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤智能生产技术要求
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤良好生产操作规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤中央厨房建设管理规范
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤加工厂建设与改造标准
	拟制定

	
	
	3.3 检验检测
	GB 1986
	食品添加剂 单、双硬脂酸甘油酯
	

	
	
	
	GB 2761
	食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
	

	
	
	
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量 
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	3 生产与

经营
	3.3 检验检测
	GB 2763
	食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
	

	
	
	
	GB 4789.3
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
	

	
	
	
	GB 4789.4
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
	

	
	
	
	GB 4789.10
	食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
	

	
	
	
	GB/T 5009.1
	食品卫生检验方法 理化部分 总则
	

	
	
	
	GB 5009.3
	食品安全国家标准 食品中水分的测定
	

	
	
	
	GB 5009.4
	食品安全国家标准 食品中灰分的测定
	

	
	
	
	GB 5009.5
	食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
	

	
	
	
	GB 5009.6
	食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
	

	
	
	
	GB 5009.9
	食品安全国家标准 食品中淀粉的测定
	

	
	
	
	GB/T 5009.172
	大豆、花生、豆油、花生油中的氟乐灵残留量的测定
	

	
	
	
	GB 8851
	食品添加剂 对羟基苯甲酸丙酯
	

	
	
	
	GB/T 12729.5
	香辛料和调味品 外来物含量的测定
	

	
	
	
	GB/T 12729.10
	香辛料和调味品 醇溶抽提物的测定
	

	
	
	
	GB/T 12729.11
	香辛料和调味品 冷水可溶性抽提物的测定
	

	
	
	
	GB/T 12729.12
	香辛料和调味品 不挥发性乙醚抽提物的测定
	

	
	
	
	GB/T 12729.13
	香辛料和调味品 污物的测定
	

	
	
	
	GB 18393
	牛羊屠宰产品品质检验规程
	

	
	
	
	GB 19825
	食品添加剂 稀释过氧化苯甲酰
	

	
	
	
	GB/T 20380.1
	淀粉及其制品 重金属含量 第1部分：原子吸收光谱法测定砷含量
	

	
	
	
	GB/T 21265
	辣椒辣度的感官评价方法
	

	
	
	
	GB/T 22286
	动物源性食品中多种β-受体激动剂残留量的测定 液相色谱串联质谱法
	

	
	
	
	GB/T 22427.4
	淀粉斑点测定
	

	
	
	
	GB/T 22427.6
	淀粉白度测定
	

	
	
	
	GB 22557
	食品添加剂 乙二胺四乙酸铁钠
	

	
	
	
	GB/T 23182
	饲料中兽药及其他化学物检测试验规程
	

	
	
	
	GB 23200.24
	食品安全国家标准 粮谷和大豆中11种除草剂残留量的测定 气相色谱-质谱法
	

	
	
	
	GB/T 23779
	预包装食品中的致敏原成分
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	3 生产与

经营
	3.3 检验检测
	GB/T 24870
	粮油检验 大豆粗蛋白质、粗脂肪含量的测定 近红外法
	

	
	
	
	GB/T 25006
	感官分析 包装材料引起食品风味改变的评价方法
	

	
	
	
	GB/T 27405
	实验室质量控制规范 食品微生物检测
	

	
	
	
	GB/T 30385
	香辛料和调味品 挥发油含量的测定
	

	
	
	
	NY/T 392
	绿色食品 食品添加剂使用准则
	

	
	
	
	NY/T 761
	蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定
	

	
	
	
	NY/T 762
	蔬菜农药残留检测抽样规范
	

	
	
	
	NY/T 788
	农作物中农药残留试验准则
	

	
	
	
	NY/T 789
	农药残留分析样本的采样方法
	

	
	
	
	NY/T 1157
	农药残留检测专用丁酰胆碱酯酶
	

	
	
	
	NY/T 1453
	蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定 液相色谱-质谱-质谱联用法
	

	
	
	
	NY/T 1493
	农药残留试验良好试验室规范
	

	
	
	
	NY/T 1667.6
	农药登记管理术语 第6部分：农药残留
	

	
	
	
	NY/T 1679
	植物性食品中氨基甲酸酯类农药残留的测定 液相色谱-串联质谱法
	

	
	
	
	NY/T 1680
	蔬菜水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法
	

	
	
	
	NY/T 1720
	水果、蔬菜中杀铃脲等七种苯甲酰脲类农药残留量的测定 高效液相色谱法
	

	
	
	
	NY/T 1896
	兽药残留实验室质量控制规范
	

	
	
	
	NY/T 1897
	动物及动物产品兽药残留监控抽样规范
	

	
	
	
	NY/T 2004
	大豆及制品中磷脂组分和含量的测定 高效液相色谱法
	

	
	
	
	NY/T 2820
	植物性食品中抑食肼、虫酰肼、甲氧虫酰肼、呋喃虫酰肼和环虫酰肼5种双酰肼类农药残留量的同时测定 液相色谱-质谱联用法
	

	
	
	
	NY/T 3094
	植物源性农产品中农药残留贮藏稳定性试验准则
	

	
	
	
	NY/T 3095
	加工农产品中农药残留试验准则
	

	
	
	
	NY 5073
	无公害食品 水产品中有毒有害物质限量
	

	
	
	
	RB/T 037
	食品微生物检测标准方法等效性评估指南
	

	
	
	
	RB/T 038
	食品微生物检测结果质量监控指南
	

	
	
	
	RB/T 151
	食品微生物定量检测的测量不确定度评估指南
	

	
	
	
	SN/T 0330
	出口食品微生物学检验通则
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	3 生产与

经营
	3.3 检验检测
	SN/T 1035
	进出口食品中产毒青霉属、曲霉属及其毒素的检测方法
	

	
	
	
	SN/T 1615
	食品和动物饲料中嗜冷微生物计数方法
	

	
	
	
	SN/T 1642
	进出口预包装食品检验通则
	

	
	
	
	SN/T 1800
	食品和动物饲料微生物学30℃菌落计数方法
	

	
	
	
	SN/T 1880
	进出口食品包装卫生规范
	

	
	
	
	SN/T 1889
	杀灭进出口食品中有害微生物最低辐照剂量
	

	
	
	
	SN/T 1891
	进出口微波食品包装容器及包装材料卫生标准
	

	
	
	
	SN/T 2567
	食品及包装品无菌检验
	

	
	
	
	SN/T 2660
	食品微生物实验室菌种保藏方法
	

	
	
	
	SN/T 3141
	出口食品包装物微生物检测指南
	

	
	
	
	SN/T 3266
	食品微生物检验方法确认技术规范
	

	
	
	
	SN/T 4091
	食品微生物学测量不确定度评估指南
	

	
	
	
	SN/T 4286
	出口预包装食品麸质致敏原成分风险控制及检验指南
	

	
	
	
	SN/T 4426
	出口食品加工卫生表面取样技术方法
	

	
	
	
	SN/T 5228
	出口食品中病原微生物快速筛选方法 MALDI-TOF MS法
	

	
	
	
	SN/T 5522.1
	食用淀粉植物源成分鉴别方法 实时荧光PCR法 第1部分：红薯淀粉
	

	
	
	
	WS/T 116
	食品卫生微生物学检验 大肠菌群 LTSE快速检验方法
	

	
	
	
	
	淮南牛肉汤感官风味评价方法
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤风味轮设计与应用规范
	拟制定

	
	
	
	
	干制粉丝特征指标检测方法
	拟制定

	
	
	3.4 经营管理
	GB/T 19080
	食品与饮料行业 GB/T 19001-2000 应用指南
	

	
	
	
	GB/T 35999
	食品质量控制前提方案
	

	
	
	
	GB/T 37850
	食品从业人员用工作服技术要求
	

	
	
	
	GB/T 39947
	食品包装选择及设计
	

	
	
	
	DB45/T 1786
	食品生产企业检测实验室分级管理规则
	

	
	
	
	T/HNBSCC 002
	淮南牛肉汤 连锁门店服务规范
	

	
	
	
	T/HNBSCC 003
	淮南牛肉汤 门店等级评定管理规范
	

	
	
	
	
	食品生产安全智慧监管平台建设指南
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤生产经营风险分级评定规范
	拟制定

	
	
	
	
	预包装食品批发企业管理技术规范
	拟制定


表4 营销与流通标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	4 营销与

流通
	4.1 仓储与物流
	GB/T 191
	包装储运图示标志
	

	
	
	
	GB/T 19142
	出口商品包装 通则
	

	
	
	
	GB/T 22918
	易腐食品控温运输技术要求
	

	
	
	
	GB/T 23346
	食品良好流通规范
	

	
	
	
	GB/T 24616
	冷藏、冷冻食品物流包装、标志、运输和储存
	

	
	
	
	GB/T 27917
	快递服务
	

	
	
	
	GB/T 28843
	食品冷链物流追溯管理要求
	

	
	
	
	GB 29753
	道路运输 食品与生物制品冷藏车 安全要求及试验方法
	

	
	
	
	GB/T 30644
	食品生产加工企业电子记录通用要求
	

	
	
	
	GB/T 33305
	易腐食品加工储运过程信息采集与工艺优化指南
	

	
	
	
	GB/T 35129
	面向食品制造业的射频识别系统 环境适应性要求
	

	
	
	
	GB/T 34343
	农产品物流包装容器通用技术要求
	

	
	
	
	GB/T 34344
	农产品物流包装材料通用技术要求
	

	
	
	
	GB/T 38375
	食品低温配送中心规划设计指南
	

	
	
	
	GB/T 41636
	易腐加工食品运输储藏品质特征识别与控制技术规范
	

	
	
	
	NY/T 1056
	绿色食品 贮藏运输准则
	

	
	
	
	SB/T 231
	食品机械通用技术条件 产品的标志、运输与贮存
	

	
	
	
	SN/T 1879.2
	进出口食品储运场所与人员卫生规范 第2部分：储运人员
	

	
	
	
	SN/T 1892.2
	进出口食品包装场所与人员卫生规范 第2部分：包装人员
	

	
	
	
	SB/T 10857
	餐饮配送服务规范
	

	
	
	
	SB/T 10889
	预包装蔬菜流通规范
	

	
	
	
	WB/T 1054
	餐饮冷链物流服务规范
	

	
	
	
	WB/T 1060
	道路运输 食品冷藏车功能选用技术规范
	

	
	
	
	
	牛肉低温存储技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	牛肉加工储存技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤冷链物流(仓储与配送) 技术管理规范
	拟制定

	
	
	4.2 营销与管理(线上、线下)
	GB/T 13391
	餐饮企业的等级划分和评定
	

	
	
	
	GB 14934
	消毒餐(饮)具
	

	
	
	
	GB/T 18006.3
	一次性可降解餐饮具通用技术要求
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	4 营销与

流通
	4.2 营销与管理(线上、线下)
	GB/T 18811
	电子商务基本术语
	

	
	
	
	GB/T 19252
	电子商务协议样本
	

	
	
	
	GB/T 26841
	基于电子商务活动的交易主体 企业信用档案规范
	

	
	
	
	GB/T 26842
	基于电子商务活动的交易主体 企业信用评价指标与等级表示规范
	

	
	
	
	GB/T 27306
	食品安全管理体系 餐饮业要求
	

	
	
	
	GB/T 28041
	基于电子商务活动的交易主体 个人信用评价指标体系及表示规范
	

	
	
	
	GB/T 28042
	基于电子商务活动的交易主体 个人信用档案规范
	

	
	
	
	GB/T 28739
	餐饮业餐厨废弃物处理与利用设备
	

	
	
	
	GB/T 29622
	电子商务信用 卖方交易信用信息披露规范
	

	
	
	
	GB/T 30240.9
	公共服务领域英文译写规范第9部分： 餐饮住宿
	

	
	
	
	GB/T 31232.2
	电子商务统计指标体系 第2部分： 在线营销
	

	
	
	
	GB/T 31285
	品牌价值评价 餐饮业
	

	
	
	
	GB/T 31482
	品牌价值评价 电子商务
	

	
	
	
	GB/T 31524
	电子商务平台运营与技术规范
	

	
	
	
	GB/T 31526
	电子商务平台服务质量评价与等级划分
	

	
	
	
	GB/T 31782
	电子商务可信交易要求
	

	
	
	
	GB/T 31951
	电子商务信用 网络交易信用主体分类
	

	
	
	
	GB/T 32703
	预包装类电子商务交易产品质量信息发布通则
	

	
	
	
	GB/T 32866
	电子商务产品质量信息规范通则
	

	
	
	
	GB/T 32873
	电子商务主体基本信息规范
	

	
	
	
	GB/T 32875
	电子商务参与方分类与编码
	

	
	
	
	GB/T 33497
	餐饮企业质量管理规范
	

	
	
	
	GB/T 34004
	家用和小型餐饮厨房用燃气报警器及传感器
	

	
	
	
	GB/T 36304
	电子商务信用 第三方网络零售平台信用管理体系要求
	

	
	
	
	GB/T 36310
	电子商务模式规范
	

	
	
	
	GB/T 36312
	电子商务第三方平台企业信用评价规范
	

	
	
	
	GB/T 36313
	电子商务供应商评价准则 优质服务商
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	4 营销与

流通
	4.2 营销与管理(线上、线下)
	GB/T 36315
	电子商务供应商评价准则 在线销售商
	

	
	
	
	GB/T 37147
	跨境电子商务电子订单基础信息描述
	

	
	
	
	GB/T 37148
	跨境电子商务电子报关单基础信息描述
	

	
	
	
	GB/T 37538
	电子商务交易产品质量网上监测规范
	

	
	
	
	GB/T 37919
	电子商务产品执法查处取证规则
	

	
	
	
	GB/T 38354
	农村电子商务服务站(点)服务与管理规范
	

	
	
	
	GB/T 38358
	电子商务产品质量监测抽样方法
	

	
	
	
	GB/T 38652
	电子商务业务 术语
	

	
	
	
	GB/T 39053
	跨境电子商务平台商家信用评价规范
	

	
	
	
	GB/T 39058
	农产品电子商务供应链质量管理规范
	

	
	
	
	GB/T 39062
	跨境电子商务 产品溯源信息管理规范
	

	
	
	
	GB/T 39065
	电子商务质量信息共享规范
	

	
	
	
	GB/T 39319
	电子商务交易主体统一标识编码规则
	

	
	
	
	GB/T 39439
	电子商务第三方仓储服务管理规范
	

	
	
	
	GB/T 39570
	电子商务交易产品图像展示要求
	

	
	
	
	GB/T 39664
	电子商务冷链物流配送服务管理规范
	

	
	
	
	GB/T 39676
	跨境电子商务 物流信息申报和支付信息申报电子单证
	

	
	
	
	GB/T 40040
	餐饮业供应链管理指南
	

	
	
	
	GB/T 40042
	绿色餐饮经营与管理
	

	
	
	
	GB/T 40043
	快递服务与电子商务信息交换规范
	

	
	
	
	GH/T 1323
	电子商务农产品验收规范
	

	
	
	
	RB/T 309
	餐厅餐饮服务认证要求
	

	
	
	
	RB/T 153
	有机餐饮评价要求
	

	
	
	
	SB/T 10469
	电子商务商品营销运营规范
	

	
	
	
	SB/T 10580
	餐饮业现场管理规范
	

	
	
	
	SB/T 10810
	连锁专卖企业互联网零售运营指南
	

	
	
	
	SB/T 11043
	餐饮企业质量评估体系
	

	
	
	
	SB/T 11046
	建设节约型餐饮企业规范
	

	
	
	
	SB/T 11047
	餐饮服务突发事件应急处置规范
	

	
	
	
	SB/T 11051
	电子商务信用评价指标体系网络零售
	

	
	
	
	SB/T 11052
	电子商务售后服务评价准则
	

	
	
	
	SB/T 11070
	餐饮服务企业打包服务管理要求
	

	
	
	
	SB/T 11121
	大众化餐饮评价指标
	

	
	
	
	SB/T 11141
	餐饮企业连锁经营规范
	

	
	
	
	SB/T 11166
	餐饮企业节约管理规范
	

	
	
	
	SB/T 11167
	餐饮点餐服务规范
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	4 营销与

流通
	4.2 营销与管理(线上、线下)
	SB/T 11168
	餐饮烹炸操作规范
	

	
	
	
	SB/T 11112
	电子商务企业认定规范
	

	
	
	
	SB/T 11227
	电子商务企业诚信档案评价规范
	

	
	
	
	SJ/T 10466.5
	营销质量指南
	

	
	
	
	YZ/T 0130
	快递服务与电子商务信息交换标准化指南
	

	
	
	
	
	淮南牛肉汤餐饮外卖行业通用规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤售后服务规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤直播带货行为规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤电商产品追溯技术要求
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤电商平台技术规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤销售服务要求与评定规范
	拟制定

	
	
	
	
	预包装淮南牛肉汤专卖店与会展建设与服务要求
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤营销运营管理体系规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤连锁店通用管理规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤实体店生产制作规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤实体店出品规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤示范门店建设管理标准
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤实体店星级评定技术规范
	拟制定


表5 场景应用标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	5 场景应用
	5.1 产业园区
	GB/T 21334
	物流园区分类与规划基本要求
	

	
	
	
	GB/T 30334
	物流园区服务规范及评估指标
	

	
	
	
	GB/T 30337
	物流园区统计指标体系
	

	
	
	
	GB/T 31088
	工业园区循环经济管理通则
	

	
	
	
	GB/T 33567
	工业园区循环经济评价规范
	

	
	
	
	GB/T 33751
	工业企业和园区循环经济标准体系编制通则
	

	
	
	
	GB/T 36574
	产业园区废气综合利用原则和要求
	

	
	
	
	GB/T 36575
	产业园区水的分类使用及循环利用原则和要求
	

	
	
	
	GB/T 36578
	产业园区循环经济信息化公共平台数据接口规范
	

	
	
	
	GB/T 37102
	物流园区绩效指标体系
	

	
	
	
	GB/T 38538
	产业园区基础设施绿色化指标体系及评价方法
	

	
	
	
	GB/T 38903
	工业园区物质流分析技术导则
	

	
	
	
	GB/T 39178
	工业园区循环产业链优化导则
	

	
	
	
	GB/T 39179
	工业园区循环产业链诊断导则
	

	
	
	
	HG/T 5906
	绿色化工园区评价导则
	

	
	
	
	HJ 274
	国家生态工业示范园区标准
	

	
	
	
	HJ/T 409
	生态工业园区建设规划编制指南
	

	
	
	
	NY/T 2365
	农业科技园区建设规范
	

	
	
	
	SB/T 11198
	商贸物流园区建设与运营服务规范
	

	
	
	
	
	生态工业示范园区评价指标体系
	拟制定

	
	
	
	
	粉丝产业园区设施与服务规范
	拟制定

	
	
	
	
	粉丝产业园区信息化管理系统通用要求
	拟制定

	
	
	
	
	粉丝产业园区应急管理能力建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	粉丝产业园区安全生产规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤加工产业园区建设规范
	拟制定

	
	
	
	
	文化产业示范园区及示范基地建设指南
	拟制定

	
	
	5.2 文化旅游
	GB/T 10001.1
	公共信息图形符号 第1部分：通用符号
	

	
	
	
	GB/T 10001.2
	公共信息图形符号 第2部分：旅游休闲符号
	

	
	
	
	GB/T 14308
	旅游饭店星级的划分与评定
	

	
	
	
	GB/T 15566.9
	公共信息导向系统 设置原则与要求 第9部分： 旅游景区
	

	
	
	
	GB/T 16766
	旅游业基础术语
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	32
	5 场景应用
	5.2 文化旅游
	GB/T 17775
	旅游区(点) 质量等级的划分与评定
	

	
	
	
	GB/T 18971
	旅游规划通则
	

	
	
	
	GB/T 18972
	旅游资源分类、调查与评价
	

	
	
	
	GB/T 18973
	旅游厕所质量等级的划分与评定
	

	
	
	
	GB/T 26353
	旅游娱乐场所基础设施管理及服务规范
	

	
	
	
	GB/T 26354
	旅游信息咨询中心设置与服务规范
	

	
	
	
	GB/T 26355
	旅游景区服务指南
	

	
	
	
	GB/T 26356
	旅游购物场所服务质量要求
	

	
	
	
	GB/T 26357
	旅游饭店管理信息系统建设规范
	

	
	
	
	GB/T 26358
	旅游度假区等级划分
	

	
	
	
	GB/T 26360
	旅游电子商务网站建设技术规范
	

	
	
	
	GB/T 26361
	旅游餐馆设施与服务等级划分
	

	
	
	
	GB/T 26362
	国家生态旅游示范区建设与运营规范
	

	
	
	
	GB/T 26363
	民族民俗文化旅游示范区认定
	

	
	
	
	GB/T 30225
	旅游景区数字化应用规范
	

	
	
	
	GB/T 30240.3
	公共服务领域英文译写规范第3部分： 旅游
	

	
	
	
	GB/T 31284
	品牌价值评价 旅游业
	

	
	
	
	GB/T 31382
	城市旅游公共信息导向系统设置原则与要求
	

	
	
	
	GB/T 31383
	旅游景区游客中心设置与服务规范
	

	
	
	
	GB/T 31384
	旅游景区公共信息导向系统设置规范
	

	
	
	
	GB/T 33989
	电子商务交易产品信息描述旅游服务
	

	
	
	
	GB/T 36738
	工业旅游景区服务指南
	

	
	
	
	GB/T 37694
	面向景区游客旅游服务管理的物联网系统技术要求
	

	
	
	
	GB/T 38547
	旅游度假租赁公寓 基本要求
	

	
	
	
	GB/T 39869
	品牌评价 旅游目的地
	

	
	
	
	GB/T 51223
	公共建筑标识系统技术规范
	

	
	
	
	LB/T 001
	旅游饭店用公共信息图形符号
	

	
	
	
	LB/T 007
	绿色旅游饭店
	

	
	
	
	LB/T 010
	城市旅游集散中心设施与服务
	

	
	
	
	LB/T 012
	城市旅游导向系统设置原则与要求
	

	
	
	
	LB/T 014
	旅游景区讲解服务规范
	

	
	
	
	LB/T 015
	绿色旅游景区
	

	
	
	
	LB/T 019
	旅游目的地信息分类与描述
	

	
	
	
	LB/T 021
	旅游企业信息化服务指南
	

	
	
	
	LB/T 022
	城市旅游公共服务基本要求
	

	
	
	
	LB/T 023
	旅游企业标准体系指南
	

	
	
	
	LB/T 024
	旅游特色街区服务质量要求
	


	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	69
	5 场景应用
	5.2 文化旅游
	LB/T 025
	风景旅游道路及其游憩服务设施要求
	

	
	
	
	LB/T 026
	旅游企业标准化工作指南
	

	
	
	
	LB/T 027
	旅游企业标准实施评价指南
	

	
	
	
	LB/T 035
	绿道旅游设施与服务规范
	

	
	
	
	LB/T 038
	国家商务旅游示范区建设与管理规范
	

	
	
	
	LB/T 041
	旅游发展规划实施评估导则
	

	
	
	
	LB/T 045
	旅游演艺服务与管理规范
	

	
	
	
	LB/T 047
	旅游休闲示范城市
	

	
	
	
	LB/T 048
	国家绿色旅游示范基地
	

	
	
	
	LB/T 050
	国家人文旅游示范基地
	

	
	
	
	LB/T 051
	国家康养旅游示范基地
	

	
	
	
	LB/T 055
	红色旅游经典景区服务规范
	

	
	
	
	LB/T 056
	旅游电子商务企业基本信息规范
	

	
	
	
	LB/T 057
	旅游电子商务旅游电子产品和服务基本规范
	

	
	
	
	LB/T 058
	旅游电子商务电子合同基本信息规范
	

	
	
	
	LB/T 062
	旅游产品在线交易基本信息描述和要求
	

	
	
	
	LB/T 063
	旅游经营者处理投诉规范
	

	
	
	
	LB/T 064
	文化主题旅游饭店基本要求与评价
	

	
	
	
	LB/T 065
	旅游民宿基本要求与评价
	

	
	
	
	LB/T 067
	国家工业旅游示范基地规范与评价
	

	
	
	
	LB/T 074
	文明旅游示范区要求与评价
	

	
	
	
	LB/T 075
	文明旅游示范单位要求与评价
	

	
	
	
	JGJ/T 41
	文化馆建筑设计规范
	

	
	
	
	JGJ66
	博物馆建筑设计规范
	

	
	
	
	建标 136
	文化馆建设标准
	

	
	
	
	
	淮南牛肉汤文化旅游服务指南
	拟制定


表6品牌创建、 运用、保护和管理标准明细表
	序号
	子体系名称
	子体系细分
	标准编号
	标准名称
	备注

	
	6 品牌创建、运用、保护和管理
	6.1 品牌创建
	GB/T 38372
	企业品牌培育指南
	

	
	
	
	GB/T 39064
	品牌培育指南 产业集群
	

	
	
	
	GB/T 39904
	区域品牌培育与建设指南
	

	
	
	
	
	淮南牛肉汤区域公用品牌培育指南
	拟制定

	
	
	
	
	地理标志保护产品 淮南牛肉汤
	拟制定

	
	
	6.2 品牌运用
	
	淮南牛肉汤集体商标使用管理规范
	拟制定

	
	
	6.3 品牌保护
	
	淮南牛肉汤地理标志保护产品保护管理规范
	拟制定

	
	
	6.4品牌管理
	
	淮南牛肉汤品牌管理规范
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤品牌建设基本要求
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤品牌评价 第1部分：区域公用品牌
	拟制定

	
	
	
	
	淮南牛肉汤品牌评价 第2部分：企业品牌
	拟制定


附件2 ：  

	序号
	分类
	标准名称
	牵头单位

	
	冲泡型

（方便型）
	冲泡型淮南牛肉汤料包 
	市市场监管局

	
	
	冲泡型淮南牛肉汤原料加工技术规程
	市经信局

	
	预制型

（常温型、速冻型）
	预制型淮南牛肉汤料包
	市市场监管局

	4
	
	预制型淮南牛肉汤原料加工技术规程 
	市经信局

	5
	冲泡型、

预制型
	食品安全地方标准 淮南牛肉汤
	市卫健委

	6
	
	预包装淮南牛肉汤原材料质量 第1部分：粉丝用红薯
	市农业农村局

	7
	
	预包装淮南牛肉汤原材料质量 第2部分：牛肉
	

	8
	
	淮南牛肉汤生产消毒杀菌规范
	市经信局

	9
	
	淮南牛肉汤汤(配) 料包生产规范
	

	10
	
	预包装淮南牛肉汤良好生产操作规范
	

	11
	
	预包装淮南牛肉汤包装技术规程
	

	12
	
	预包装淮南牛肉汤加工厂建设与改造标准
	

	13
	实体店
	淮南牛肉汤实体店用原材料包装技术规范
	市经信局

	14
	
	淮南牛肉汤中央厨房建设管理规范
	

	15
	
	淮南牛肉汤连锁店通用管理规范
	市商务局

	16
	
	淮南牛肉汤实体店生产制作规范
	

	17
	
	淮南牛肉汤实体店出品规范
	

	18
	
	淮南牛肉汤示范门店建设管理标准
	

	19
	通用标准
	黄牛选育技术规范
	市农业农村局

	20
	
	大豆高产栽培技术规程
	

	21
	
	淮南牛肉汤用水标准
	

	22
	
	淮南牛肉汤感官风味评价方法
	

	23
	
	淮南牛肉汤风味轮设计与应用规范
	

	24
	
	淮南牛肉汤区域公用品牌培育指南
	市市场监管局

	25
	
	地理标志保护产品 淮南牛肉汤
	

	26
	
	淮南牛肉汤集体商标使用管理规范
	

	27
	
	淮南牛肉汤地理标志保护产品保护管理规范
	

	28
	
	淮南牛肉汤品牌管理规范
	

	29
	
	淮南牛肉汤品牌评价 第1部分：区域公用品牌
	

	30
	
	淮南牛肉汤品牌评价 第2部分：企业品牌
	


淮南牛肉汤全产业链标准首批拟制定标准清单

淮南牛肉汤全产业链标准体系
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基础通用与安全





种养操作





种质规范





产地环境





基地建设


与管理





病虫害防治与农兽药化肥使用





综合基础


术语、图形符号、分类等方面标准





食品安全


有毒有害物质限量、食品卫生、食品添加剂等通用标准，食品产品标准，生产经营规范标准（包括包装、标识标签），检测/试验方法标准





生产与经营





经营管理





原材料采购





检验检测





生产加工





营销与流通





营销与管理


（线上、线下））





仓储与物流





食品质量控制管理与追溯


风险评估、质量控制与管理、追溯等方面标准





场景应用





文化旅游


管理与服务





产业园区建设
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